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Gàmbia (8 dies) 

El país del riu Gàmbia al vostre abast 
Un país vibrant i acollidor conegut com "el somriure d'Àfrica". Aquest viatge està dissenyat per a qui busquin una experiència 
autèntica, propera i profundament cultural, combinant celebracions ancestrals, vida local i naturalesa salvatge 

Ruta suggerida 
 
Itinerari suggerit 
 

   
  
 

 

 
 

 
 
 
 

Dia 1. Arribada a Banjul, assistència del corresponsal i trasllat 

a l'hotel de la capital gambiana. 

Dia 2. Visita del mercat més autèntic del país: Serekunda, el 

toll dels cocodrils i la floresta de Bilijo 

Dia 3. Visita de Kartung, merquita de Gunjur i el poble de 

pescadors de Tanji 

Dia 4. Safari per la reserva de Fathala (Senegal) 

Dia 5. Viatge cap a Kuntaur, Illa Baboon per entreveure 

ximpanzés i hipopòtams 

Dia 6. Visita de Janjanbureh, un punt important de la 

colonització i el trànsit d'esclaus. Visita de les pedres Wassu 

Dia 7. Viatge a Bintang. Exploreció dels manglars de Bintang i 

albirament d'aus i micos al lodge 

Dia 8. Mercat de fusta de Brikama i tornada a l'aeroport. 

 

NOTA: Possibilitat d'ampliar la ruta 1-2 dies a la regió del 
Casamence (Senegal) 

Preus i condicions: 

 Inclou: Tots els trasllats aeroport-hotel, Transports indicats i guia de 
parla hispana Totes les activitats i visites programades, Allotjament de 
gamma Mitjana, Assistència del corresponsal 
 
No inclou  Vols internacionals (et busquem el vol més econòmic per 
completar el viatge),  Assegurança de viatge (opcional) Visat 
 

NOTA IMPORTANT: Ruta i dies flexibles, a gust del viatger. 

Des de  
1.390 € 



 

Ulisses viatges. www.ulissesviatges.com; info@ulissesviatges.com Tel:  93 804 24 15/ 682 63 62 05 

 

                           

Mercado de Serekunda 
  

 

 

Playas de Gambia 
 
                                        

 

 
 

Avistamiento de chimpancés 
 

 

 
 

Avistamiento de hipopótamos 

 
 

Safari 
 

 

 
 

 
 

 Baobabs 


